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關於大漢酵素
大漢酵素嚴選寶島蔬果，從天然獲取永續能量，將這份
美好與您分享；安心則是進步的基石，我們回顧根本，
長年精進工法層層細釀，嚴格把關每一道流程。
除了定期回首路程，近年我們加快腳步，獨家取得多項
功效專利，產官學界合作多項試驗，保持警惕、始終位
列健康大道的前段班。我們多年來的自信與驕傲，都在
這些黑金植物精華中。

創辦人精神
從事教職的創辦人黃伯誠總經理，因不忍親人受病痛之
苦，毅然決然投入微生物營養領域。
在體驗植物精華「清理、調理、補充」修復循環後，本
持教育者的理念，將這份美好與身邊的人分享，一傳十、
十傳百，時至今日大漢酵素已外銷 27 國，成為國際知名
的微生物營養學翹楚。

創新研發團隊
我們創立「超級食物研究中心」，精進萃取與釀製技術，
從天然食材中精萃濃縮營養，開發超過 300 支保健品與
100 多種天然原料。近年深感植物精華作為營養補充的成
果卓越，產官學已著手進行重大疾病輔助臨床研究：與
學界合作論文發表、教學醫院試驗產品等，期望為輔療
帶來新氣象。
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研究基礎：植物醱酵 /萃取技術
醱酵是我們的根本，也是我們不斷精進的技術。「全型
態醱酵技術 (MFS)」是我們獨步醱酵領域 40 年的秘訣，
以 540 日層次醱酵，將營養分子充分轉化，同時具備高
抗氧化力，全面性營養補充、提升保護力。近年更研發
特定效能的「功能引導型醣肽萃取技術 (FTG)」，透過破
壁與降解技術提取天然原料中最珍貴的物質，並將分子
細小 200 倍，好吸收、效果佳，開創微生物營養學更多
可能性。

取自大地，回饋農民
讓我們跟著農民步伐，一步一步探索植物精華的源頭。
在地農友在烈日、寒風、微雨中細細呵護每一株天然蔬
果，讓我們得以收穫良好成果，細緻釀製成大漢酵素的
驕傲。深感農友辛勞，我們以保障契作的方式，採買當
季盛產蔬果，減少農民銷售端的負擔。此外，我們將醱
酵後、充滿微生物養分的有機蔬果渣綠化再利用，重新
賦予土地生機，作物更茁壯，形成良善循環，生生不息。

專利與研究
從綠化工程的土壤微生物研究、製作產品時特殊製程與功效，以及植物精華成品的保
存方式，我們從土壤到您的健康都悉心照顧。目前我們擁有數十種專利技術與數十篇
研究論文，持續為共好而努力著。
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安心溯源 -12 道安心工法

蔬果原料採買

蔬果品質是植物精華的根本，我們進行「安心好農」計畫，採契作方式，定期採購
大量新鮮蔬果，確保品質外，更保障農友權益。

品管人員進行 Brix 值檢測、PH值檢測、黏度檢測及風味品評，層層把關植物精華
品質。

品管檢測

蔬果到廠後，由品管人員抽檢農藥殘留，與檢查蔬果狀態，確保品質無虞。

篩檢蔬果

將多種原液於 100 噸混合槽充分攪拌、混合，並分批儲藏再次發酵

百噸原液混合

全自動充填機進行原液填充，並定期消毒殺菌，確保產線衛生。

自動化殺菌充填

檢驗合格的蔬果進行半自動化流程：強力清水洗淨、臭氧殺菌、切片等，並依照蔬
果種類獨立分裝。

醱酵前處理

混合後的原液植入醋酸菌進行儲存發酵，將餘量酒精充分代謝為有機酸。

儲存發酵

全程配戴口罩與防塵帽，確保產品完整性，並於出廠前做最後抽檢。

包裝

運用滲透壓分離果渣與果液，並植入特殊酵母菌，進行第一階段發酵與植化素萃取。

初萃發酵

將儲存發酵後的無酒精植物精華，依照不同需求調配珍貴草本複方成分，進行最後
的螯合發酵。透過樟芝菌絲體、靈芝菌絲體、冬蟲夏草菌絲體、松露等多種原料，
大幅提升營養層次。

螯合發酵

將細心釀製的植物精華送至信賴我們的您手中，我們以誠信為根本，與您一同找尋
開啟健康的鑰匙。

送達

透過萃取發酵期與深層發酵期，依序植入酵母菌與乳酸菌，將大分子營養完整分解，
釋出多元且細緻的營養成分。

複合發酵
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聯盟服務聯盟服務
協助開發與產品試驗

協助產品功效性驗證

爭取政府計畫補助

協助宣傳

公司產品廣告文宣製作

產品推廣與宣傳

商品介紹

倍智捷蔬果醱酵液

來自大自然的多元小分子營養

來自 58種蔬果的保護力

大漢酵素 -V52 蔬果維他植物醱酵液

素食者可食用

嚴選 52 種新鮮蔬果深層酸酵 , 含維生素、礦物質、
纖維與多元植化素

【大漢酵素】綜合蔬果醱酵液

採用小分子發酵技術

特選 88種蔬果植物發酵營養精華

包含豐沛的維他命、礦物質、植化素、有機酸、核苷
酸、SOD等營養


